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T ! Piemonte: una regione colma di

i A antichi profumi e sapori da riscopri-
ﬁﬁmrﬂn&’ re, assaporare, esportare.
ttl'l Plfmﬂﬂtpsf Un sogno che diventa real-
ta:"Accademia delle Tradizioni Eno-
- aﬁmﬂ delle Tl-"ﬂn'umr_ gastronomiche del Piemonte”
Ennuaslmnnmfmz Il progetto e la realizzazione sono stati

curati da un numeroso gruppo di a-
manti della tradizione, presieduti da
un nome illustre, Carlo Montrucchio,
gia proprietario della stella Michelin
“Ostu Bacu” fondato nel 1968, oggi
sito all'interno del Centro Congressi
Pacific Hotel Fortino di Torino.
'‘Accademia che ha come fine la
promozione l'incremento, la fama
e la riscoperta della cucina Piemonte-
se, vede al suo interno un Comitato di
’ Garanzia a tutela della Tipicita della
R o] | Gastrcnnmla Piemontese, atto a certi-
e L ficare e associare i Ristoranti aventi le
- crmrrr——— ey caratteristiche di idoneita. La fonda-
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mentale differenza, rispetto ad altre
associazioni gia presenti sul mercato,
consiste nello studio delle ricette, co-
me tradizionalmente eseguite, e la
loro esecuzione nei Ristoranti selezio-
nati.
La pubblicazione periodica di una

collana di “Quaderni di ricette del-
la Tradizione" va a completare |'orga-
nizzazione dei corsi di cucina, per ora
solo ad uso dei ristoratori, la selezione
e la certificazione di prodotti tipici, la
ricerca costante di nuovi Ristoranti in
cui la piemontesivita sia la norma.

a segnalare l'ultima iniziativa ad

opera dell' Accademia, patrocina-
ta dal Comune di Chieri, per la valoriz-
zazione di un gruppo di ristoranti
“selezionati nella TRADIZIONE™
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