
 
 
 
 
 
Della serie “I grandi eventi di Infolinenotizie” 
 
COMUNICATO STAMPA  

 
Cena Gourmet al Ristorante “Ostu Bacu” 

e gemellaggio con l’Accademia delle 
tradizioni enogastronomiche del Piemonte 

 

A Torino, presso il Pacific Hotel Fortino, un ristorante dalle 
immense suggestioni. Ospiti del ‘deus ex machina’ 
della ristorazione piemontese, Carlo Montrucchio 

 
 
 
TORINO – E’ la cucina tradizionale del Piemonte che ritorna. Un rinomatissimo ristorante la 
celebra sotto l’egida del gusto e dei sapori autentici di una terra ineguagliabile. Sotto la direzione di 
Carlo e Maria Rita Montrucchio, patron e musa dell’Ostu Bacu, la vasta e comoda “trattoria” 
all’intero dell’hotel Fortino (****stelle), elegante albergo di strada del Fortino 34 bis a Torino, 
assaggeremo i piatti più autentici della vera gastronomia supalpina, auspice l’Accademia delle 
tradizioni enogastronomiche del Piemonte di cui Montrucchio è presidente e magnus magister –
un sodalizio di ben 14 locali di spicco fra Torino e cintura. 
 
 
Al termine della serata gourmet, l’amico Carlo verrà insignito del Gran Collare del Gotha del gusto 
e del diploma di eccellenza enogastronomica alla presenza di una quindicina di giornalisti del 
settore, fotografi, cineoperatori di Sky Tv e ospiti illustri. Egli ci parlerà del disciplinare che tutela 
la qualità dei ristoranti che propongono vera cucina piemontese, mentre all’aperitivo e al dessert 
una delle migliori pasticcerie, gelaterie e caffetterie di Torino, Bertotto della famiglia Bussi, ci farà 
assaggiare le sue creazioni salate e dolci –pizzette, stuzzichini vari in preserata, magnifiche torte al 
momento del dessert. 
 
 
L’incontro è per LUNEDI’ 25 SETTEMBRE 2006 ALLE ORE 20,30 per l’aperitivo e la cena di 
gala al ristorante “OSTU BACU”, strada del Fortino 34bis, presso l’Hotel Fortino, per il 
gemellaggio fra il Gotha del gusto e l’Accademia delle tradizioni enogastronomiche del Piemonte.  
 


